Diner de la St Sylvestre
Mardi 3! décembre 2024

RESTAURANT

MENU

LHUITRE gpéciale du Mag Soula legerement pochée et le caviar du Chateau Cagtillone,
pommeg de terre ratte et gabayon au Noilly Prat

LE FOIE GRAS de canard mi-cuit dang une tartelette a la betterave, oignong doux fumég
et fraicheur de pommeg fuji

LA ST JACQUES snackee, bouillon de barbeg au vadouvan, butternut et tapioca

LA LOTTE, le médaillon larde, jus corgé au boudin nor,
tourte de topinamboure et vieux comté au parfum de cauge

LA PRUNE, en plusieurs textures arrogé d’eau de vie de Queteche

LA VOLAILLE de Bregge dang une ballotine farcie aux ri¢ de veau et champignong Sylvestre, sauce périgueux,
beignet de pommez de terre, choux de Bruxelles et chataignes

LE BRIE de Meaux a la truffe « tuber melanogporum », tartine aux poires et noigettes, jeunes pougses de moutarde

LE CHOCOLAT Guanaja, dane un palet cremeux, incert au café cores, espuma a la feve de tonka
et gorbet chocolat noir

PRIX : [B5€



